
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

焼きモロコシ 

￥１６０ 

バターとほんのり醤油味。焼きとうもろこし 

をイメージしたパンです。 

もっちりパンに 

トウコロコシの 

プチプチ感が 

たまらない！ 

3 月～5 月の限定商品です 

大納言きなこ 
￥１８０ 

大納言あずきを贅沢に包み 

ました。表面にきなこを 

付けて焼いています 

ザクザク食感を 

お楽しみください！ 

高菜めんたいおやき 

￥１８０ 

高菜とチーズと明太子のおやきパン。 

意外な組み合わせですが 

試してみる価値あり！ 

さっぱりした  

後味です。  

ポテトポットパイ 
￥１８０ 

ボローニアソーセージを 

ポテトサラダと包んで 

パイでふたをしました。 

さっくり、風味豊かな 

味わいです。 

とちおとめ苺クリーム 
￥１５０ 

ビス生地をかけたさっくりパンの中に、

甘酸っぱいイチゴクリームをたっぷり 

          詰め込みました 

 



 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3 月～5 月の限定商品で
もちもち昆布 

￥１２０ 

もちもちシリーズ塩昆布。

昆布の塩気がちょうど良い

具合にパンとマッチ 

してます！ 

 

さくらあんぱん 
 

￥１６０ 

さくら風味のあんを包みま

した。塩漬けの桜の花を 

トッピング  
春らしい一品です。 

 

ガーリックフランス 
￥１５０ 

外カリ中ふわのフランスパン 

にガーリックバターを 

ぬりました。 

☆(火)～(金)のみお届け 

フィッシュバーガー 
￥２５０ 

白身魚フライにたっぷり 

特製タルタルソースを 

かけました。 

とってもボリューミー！ 

大阪ドック 
￥１８０ 

カレー粉で炒めたキャベツ 

とソーセージをくるみました。 

カレー味がガツンと 

きいてます！ 

ダッチフォンデュ 
￥１８０ 

パリパリの表面の 

フランスパンに 

チーズクリームを 

詰め込みました！ 

カフェオレ・フレンチ 
￥１５０ 

 自家製の焼きたて食パン 

をじっくりとカフェオレに 

漬け込んで焼き上げました 

コーヒーの香りと甘みが 

しみ込んでいます 

アップルグレイス 
￥１８０ 

リンゴのコンポートと 

カスタードクリームを 

入れて焼いたパンに 

アイシングしました 

甘酸っぱい一品です 


